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Plat Chaud

*Beeuf cuit en basse température (14h a 75°) 11.80€ / portion
Jus corsé aux morilles
*Supréme de Pintade au Vin Jaune et sauce au Foie Gras 12.60€ / portion
Cocktail *Noix de Veau braisé sauce au Chardonnay 9.60€ / portion
*Tournedos de Mignon de Porc farci et jambon cru de Savoie 12.20€ / portion
* Pain Surprise « 50 toasts environ » 42.50€ /piéce Sauce créme
* Mini quiche au lard paysan 0.75€ /piéce
* Mini pizza au fromage 0.75€ /piéce carniture
* Mini gougére au comté 0.40€ /piéce
H MM“MMM prestige mem “MWMMM *H.Josm.sm de ﬁo.:.mmcx aux girolles (200g environ) 8.90€ / woﬂmoz
*Gratin dauphinois 4 la créme de Bresse 8.20€ / portion
, *Tomate provencale gratiné 2.20€ / piéce
Entrie Frotoe *Hwavm_mﬂm riz sz wm continents 2.40€ / Wmmom
* Crumble de Butternut 3.90€ / piéce
*Foie gras de Canard du Sud-Ouest fait maison 7.60€ /portion
« 50g environ » sur gelée au Mac Vin et confiture d'oignons
Rouge avec Toast
*Saumon fumé de Norvége « 100g environ » et sa créme 9.80€ /portion MENW & 20.20€ / personne
de ciboulette avec gelée et toast
*Plat Terre et Mer « Foie gras, saumon fumé, magret de 12.50€ /portion
Canard fumé, verrine de perle Océane, Toast, gelée o Entrée : Plat Terre et Mer, Gelée, Toast
*Duo de pité en croute, crudités et gelée au Mac Vin 5.90€ / portion

¢ Poisson : Mille-Feuille de Saumon et sa garniture

e Plat: Boeuf en basse température aux Morilles et sa garniture au jus corsé
Entrée Chaude

*Coquille Saint Jacques a la Normande 9.20€ / portion
*Escargots au beurre d'Isigny MENUBAMEIN Db 20€e/ m_?..mm nt
La douzaine 11.20€ . Ata . ‘s
. . e Entrée : Pité en croiite, crudités
La demi-douzaine 5.60€ . . . R .
*Mille-feuille de Saumon aux petits légumes croquant et 9.90€/portion * Plat: Emincé de volaille fermitre 4 la créme, garniture

Riz aux 3 continents Fleuron

*Cassolette de volaille fermiére a la créme de Bresse et 11.60€ / portion
morilles



