LF TRAITFUR TF MONTRET
?/oguey ﬁeéeomyncé

Chef cuisinier — Pitissier - Traitour

N Sivet. 842987240 sur Chalon sur Saéne

03/85/76/51/51

Le-traiteur-de-montret@orange.fr
75 route de Chalon 71440 Montret
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Cocklaith sulds

Assortiments de toasts ( saumon fumé, wuf, fomafey,]améan mﬁuj’améon cuit, mousse de foie. . . [unité : 180€
Pain surfrise ( environ 50 toasts) /ﬁ‘éce : 42.50€

Assortiments de vervines salées ( hetterave, from&ye hlan, jmmmo[ tavtare de tomate, crevettss, mini ratatouill,

tartare de saumon, charcufidre. .. ) (unité : 2.10€
Mini navette  garnie O’ﬂméon crudhméon blanc, rillettes, mousse de foie, saumon fumé. ..) [unité : 1, 50€
Cake my‘améan olive la tranche : 0. 90€

Mini brochettes de ln mer foiéee : 1.70€
Assortiments de cocktails salés chauds ( quiche, pizza. .. ) (unité: 0.95€
Mini émyer 4 chauffer beuf Charolnis pitee: 1.65€
Mini friand de volaille foiéee : 1.50€
Gougeres fritee : 0.45€

Mini /Jﬁfe’ Lorrain /aiéce :150€



Cocklilt suerds

Assortiments de réductions sucrées ( mini baba, mini choux, mini tartelettes. .. ) [unité : 1.60€
Brochettes de fruits frais selon la saison friéee : £ 50€
Verrines sucrées ( mousse framboise, chocolats, fruits exotiques. .. ) /?iéce 1.80€
Alssortiments de macarons fritee : £ 50€

Possibilités d effectuer des friéces de [restiges sur commande

© www.meilleurduchef.com

Veuillez nous consulfer



Zontortas froides

Assortiments de crudités (200 9/ pem‘] 4.60E/ pers
Dats croite Richelieu crudités 6.90€ / pers
Terrine de campagne crudtés 6.90€ /pers
Assictte mmp&gmmﬂe [J'améon cru, vosefte, terrine, cruditss) 8506/ pers
Duo de viande en ﬂe/ée[ volaille, baeuf, crudités) 710€ / pers
Foie gras du %@orﬁ/ maison, toats, ﬂe/e’e 10.20€ / prers
Assiette pe’riﬂow&ﬁne ( foie  gras, magret fumé, gésiers) 12.20€ / pers
Dos de cabilllaud en chaud froid sur macédoine de @umej‘, crevetfes 8.90€ / pers
Saumon fumé, toast, crevettes 10.20€ /pers

Assietts torve of mer ( foie  gras, magret fumé, saumon fumé, vervine de per'/ex marines, creveftes, je/ée

toast) 12.80€ / fers




Bl chonudles

Rouchée  ln reine, riz pi/af

Dos de cabillaud sauce corail

Pavé de sandre au vin jaune et morilles

Mille feui//e de saumon aux peﬁfy @umex croquanfj'
Cassolette de volaille sauce foie  gras ef morilles

Pits Lorrain , salade verte

Woz‘e’ de queue de lotte aux écrevisses

Coulibiac de saumon

Tourte de cuisse de jrenoui//ey désossées en pemi//m/e

Tous nos [roissons sont accompagnés de viz et fleurons

8506/ pers
9.40€ / pers
1.60€ / pers
10.20€ / pers
1.20€ / prers
6.50€ / pers
1.50€ / prers
9.90€ / prers

7.80€/ fers



Vienats

Bwuf :

Filet de beeuf charolnis fagon Weﬁnﬂf(m
Beouf cuit en basse temprérature, jus corsé
Emincé de heeuf Sfmﬂonoﬁ[

Beeuf éomyuynon

Veau :
Filet mignon de veau é ln créme de morilles
bee’ de veau aux trompettes

Noix de veau braisé au Cﬁﬂm/anmy
Pavé de veau fagon Orloff

Pore :

Filet mignon de frore farci en tournedos
Sauts de frore Hongrois
Mignon de fpore en croite de cﬁamﬁiﬂnam foréstiers

Volaille:
Tendre et moelleux de volaille fermiére

Emincé de volaille é ln créme

Cuisse de pou/ef fermitre aux écrevisses
Supréme de frigeon de ln ferme de Baudriéres
Tournedos de magret de canard farci

Bresse aux morilles

19.20€/ pers
880€/ pers
EL0€/ fers
860t/ pers

17.90€ / prers
14.20€/ fers
13.90€ / pers
(5A0€ / pers

12.90€ / pers
9.40€/ fers
13.20€/ fers

1.20€/ fers
820€/ pers
12.20€/ fers
1 90€ / pers
2.80€/ pers
16.80€ / fers



ﬂwam/wynemenﬁ'

Brochette de tomates cerises confites 4 ['huile d olive 2.50€ / pers
Flon de legumes 2.90€ / pers
Poilée de léqumes du maraicher selon la saison (150 9/ pers) 2.40€ / prers
Tomate farcie & ln mousseline de footiron 2.60€/ frers
Faqot aux frois @umef bardés au lard fermier 2.50€ / frers
Ratatouille Provencale 2.40€/ fers
Gratin /aupﬁinoiy 4 ln crime de Bresse 3.40€/ fers
Ritonmets de @umey crmiuam‘y sur M?pe’ de fommes de terre 4.20€/ fers

Possibilités d autres @umey ef féculents sur demande



Dlat unique

Bacckeofe Abacien aux trois viandes 1.80€ / pers
Baecﬁeofe de foisson (saumon, sandre, cabillaud) 14.80€ / fers
Couscous Roya/ ( merquez, éwu/{ agnea, pou/ef, /e'jumey, semoule) t1.90€ / pers
Paella Roya/e ( riz, ﬁﬂm‘ff de mer, foissons, pau[ez‘, crevetfes moules, poiwam] 12.20€/ pers

Véritable choucroute Absacienne (saucisse ﬂfme', viennoise, lard, cotis, saucisson cuit. cﬁoux, frommes de

terre) 1.80€ / pers
Choucroute de foissons (saumon, haddock famé, cabillaud, moules, crevettes) 1440€ / pers
Cassoulet Toulousain 1280€ / per
Téte de veau sauce ﬂriéicﬁe 9.90€ / pers
Pits Lorrain maison, salade verts 9.50€ / pers
Petit salé aux lenfilles 9.90€ / pers
Tartifletts et charcuteries 12.80€ / prers

Possibilités d autres p/m‘y cuisings sur demande



Buffets froids

Buffet mm/mdqmm/ 130€ / pers

Yambon, cruj'ﬂméon blanc, ferrine de campagne, saucisson cuit, roli de fore, rosette, 2 sorfes de crudités

aux choix, condiments,

Buffet cﬁam'/aéfre 17.30€/ pers
Roshif. r6ti de fore, pité cmﬁfejﬂméon cmjﬂméon blanc, tervine de campagne, rosette, saucisson cuit,

foressé de 50%{}[ en ﬂe/e'ed'améon pem’// i, 3 sorfes de cradités aux choix, condiments

Buffet estival 25.60€ / pers

Roshif, roti de fore, pité cmﬁfejaméan crujaméon blanc, tervine forestizre, rosette, terrine de @umes',
marbré de volaille, [ressé de beeuf en ﬂe/éej'ﬂméon pem'i//é, cuisse de pau/ef aux herbes, mignon braisé, 4

sortes de crudités aux choix, condiment.

Buffet prestige 36.80€/ pers
Tri/aﬂie de viandes réties, ballofine de volaille, foie  gras de conard, magret fumé, [réité croite vicheliew,

J'améon cmj&;méon blanc, terrine de @umex, saumon belle vue en écailles de concombres ef saumon
fumé, rosette, pou/ef roti aux epices, marhré de /a/ain aux piyfacﬁes' ef tomates confites, brochette de lotte
mfmnéjaméon pem‘i//é, 5 sortes de crudités aux choix, condiments,

Pour tous nos huffets minimum 600 Vi de charcuteries et de crudités / fers



Divers

Reéalisation de pﬁﬁkwm’ey maisons selon votre ﬂoﬁf et votre choix, poﬂ'iéiﬂ’fé de réaliser des friéces entitres

ou individuel i partir de 3.90€ /ﬁmﬂf
Picce montée choux croquants ( 3 choux / pm’] 460E/ pers
Assictte de 3 ﬁﬂom&yey 390€/ fers
Assiette de 3 ﬁﬂom&yey ef sa verrine de }[mmpye hlanc 440€ / pers
Pain 150€ / frers
Café / sucre 150€ / frers

Possibilité de repas avec hoissons, du cockfail au dessert. mfe' compm},
Nos tarifs sont exprimeés en TTC en euros ef par frersonne, hors foin et service.

La livraison vous est offerte dans un rayon de 15 km de Montret of i fartie de 200€ minimum d achat.
Un acompts de 30% vous sera demands  ln commande,

Nos p/m‘y sont préparés hase de /wo/m’fx essentiellement frais ef locauy, selon un p/an alimentaire
mpecfueux de [ e’qm’ﬁém

Nos viandes de quﬂﬁ'féx sont d' origine France (} ﬁm/ucfeum' locaux).
Nofre carte n'est qu un échantillon des ﬁwu'iéi/iféf, nous restons 4 (‘écoute de vos [ropres choix.

N hésitez fas 4 demander un devis selon votre 50{0@31‘ et vos désirs avec ou sans service en salle,

Lz traitour de Montret

Woyuey VK



